
VOORGERECHTEN
KOUDE GERECHTEN:

LANGOUSTINE

   crème van vadouvan, gepofte boekweit, zoet zure bleekselderij 

 TATAKI ROLLETJE    

met kruiden rucola vulling, fris aan gemaakte witte kool

 GEPOFTE BIET MET GEITEN KAAS  

crème van honing, vinaigrette van rucola

WARME GERECHTEN:

Warm de soep rustig op in een pannetje

KREEFTENBISQUE 

CEPES SOEP

TUSSENGERECHTEN
KOUDE GERECHTEN:

LANGOUSTINE

   creme van vadouvan, gepofte boekweit, zoet zure bleekselderij 

 TATAKI ROLLETJE    

met kruiden rucola vulling, fris aan gemaakte witte kool

 GEPOFTE BIET MET GEITEN KAAS  

crème van honing, vinaigrette van rucola

WARME GERECHTEN:

HEEK FILET

venkel met basilicum en beurre blanc van witte wijn

SALTIMBOCCA VAN KWARTEL 

gekarameliseerde rode ui en jus van dragon

BLOEMKOOL GEBAKKEN IN BEURRE NOISSETTE

hazelnoot, schuim van piment

KREEFTENBISQUE 

CEPES SOEP

Warm de soep rustig op in een pannetje.

Made by: Lucia Kortekaas Marketing

HOOFDGERECHTEN
WARME GERECHTEN:

GESTOOFDE REE

  met gepofte pompoen, aardappel waaier, jus van port

HEILBOT MET AARDAPPEL

knolselderij, saus van gember

RATATOUILLE

met tomaten saus en aardappel waaier

DESSERTS
KEUZE UIT:

PARFAIT VAN BITTERKOEKJES
met mousse van koffie en boeren jongens

KAAS PLANKJE
met 4 soorten kaas

4-GANGEN KEUZEMENU 46,-

5-GANGEN KEUZEMENU 54,-

KREEFTENBISQUE  1 LITER / 12,- 

CEPES SOEP 1 LITER / 12,- 

24, 25 EN 26 DECEMBER TUSSEN 11.00 EN 12.00 UUR. 

BESTELLEN KAN TM 23 DECEMBER
VIA WWW.BOVENMEESTERSTEENWIJK.NL

INFO@BOVENMEESTERSTEENWIJK.NL | T. (0521) 85 47 00

AFHAAL KERSTMENU
KEUZEMENU

De gerechten zijn zo samengesteld dat je ze gelijk op kunt dienen. De warme 
gerechten hoef je alleen maar in de oven te schuiven. Zo geniet je zorgeloos van een 

heerlijk kerstdiner á la Bovenmeester, gewoon lekker thuis.




